Приложение 2             
к конкурсной документации
по приобретению товаров, связанных с
 обеспечением питания детей,     
 воспитывающихся и обучающихся в   
дошкольных организациях образования,
 созданных в организационно-правовой 
 форме государственного учреждения, 
 организациях образования для    
 детей-сирот и детей, оставшихся  
 без попечения родителей    
   
Техническое задание к конкурсной документации по
приобретению товаров, связанных с обеспечением питания детей,
воспитывающихся и обучающихся в дошкольных организациях
образования, созданных в организационно-правовой форме
государственных учреждений, организациях образования для
детей-сирот и детей, оставшихся без попечения родителей
Лот № 1:
Масло коровье сливочное – масло сливочно-сладкое,  со вкусом меда, без вкуса и запаха маргарина, без добавления пальмового масла и  других посторонних жиров, жирность не менее 72%, СТ РК 1062-2002. Масло должно быть расфасовано по 5 кг или 20 кг,  в чистой таре.

Лот № 2:

1. Йогурт питьевой -   консистенция  однородная, жидкая, с легкой тягучестью. СТ РК 1065-2002. Срок хранения не более месяца.
2. Кисломолочный напиток «Снежок» - Вкус и запах  чистые, кисломолочные, без посторонних привкусов и запахов. Вкус слегка острый, допускается дрожжевой привкус. Цвет  молочно белый, равномерный по всей массе. Консистенция и внешний вид  однородная, с нарушенным или ненарушенным сгустком. Допускается газообразование, вызванное действием микрофлоры кефирных грибков. Без пищевых продуктов и пищевых добавок. Срок хранения не более 1 месяца.

Лот № 3:

Творог - Вкус и запах - чистый, кисломолочный. Консистенция - мягкая, однородная, рассыпчатая. Допускается неоднородная с наличием мягкой крупитчатости. Цвет - белый с кремовым оттенком, равномерный по всей массе. СТ РК 94-95. Жирность классического творога от 4% до 18%.

Лот № 4:

1. Хлеб свежий (белый,1 сорт) - Поверхность гладкая, без крупных трещин и подрывов. Цвет - от светло-коричневого до темно-коричневого. Мякиш пропеченный, не липкий, не влажный на ощупь, эластичный. Вкус и запах - свойственные данному виду изделия, без постороннего привкуса и запаха.  ГОСТ Р 53072-2008.  Из сеяной муки.
2. Хлеб свежий (ржаной) - Поверхность гладкая, без крупных трещин и подрывов. Цвет - от светло-коричневого до темно-коричневого. Мякиш пропеченный, не липкий, не влажный на ощупь, эластичный. Вкус и запах - свойственные данному виду изделия, без постороннего привкуса и запаха. ГОСТ Р 53072-2008. Из смеси ржаной и пшеничной муки различных сортов без добавления зернопродуктов.
Лот № 5:

Сыр твердых сортов - из коровьего молока. С массовой долей влаги в обезжиренном веществе не менее 67,0%., созревший, не сырный продукт! В парафиновой оболочке!

